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Spécialité Controle et Mangement de la Qualite en IAA (Licence 2 — Semestre 3)

8h30 10h00 | 10h30 | 12h00 | 14h00 15h30 17h00
Analyse sensorielle G2 -TP- Filiere des produits Microbiologie alimentaire -
Dimanche d’origine animale -Cours- TD-
Laboratoire de technologie Salle A-08 Salle A-08
Mme Bendimerad Mme Bendimerad M. Barka
Méthodes d’analyse physico-chimique G1 -TP- Filiere des produits Expression et
d’origine animale -Cours- communication -TD-
Laboratoire de chimie Salle A-08 A distance
Mme Benhamidate Mme Bendimerad Mme Chekroun
Hygiéne et sécurité, Microbiologie alimentaire E Méthodes d’analyse microbiologiques G1/ Méthodes
législation alimentaire et -Cours- F d’analyse biochimiques G2 -TP-
tracabilité -TD- E
Salle A-08 Salle A-08 § Laboratoire de microbiologie 1/ Laboratoire de biochimie
M. Moussa-Boudjemaa M. Barka S Mme Cherif-Anntar/ Mme Chekroun

Méthodes d’analyse microbiologiques G2/Analyse sensorielle
G1-TP-

Mercredi

Laboratoire de microbiologie 1/ Laboratoire de technologie

Mme Cherif-Anntar/ Mme Bendimerad

Méthodes d’analyse biochimiques G1/ Méthodes d’analyse
physico-chimique G2 -TP-

Laboratoire de biochimie/ Laboratoire de chimie

Mme Chekroun/Mme Benhamidate

Filiere des produits
d’origine végétale -Cours-

Filiere des produits
d’origine végétale -Cours-

Salle A-08

Salle A-08

Mme Cherif-Anntar

Mme Cherif-Anntar

Projets tutorés

Laboratoire de technologie

Mme Mansri




